
Av. des Cap de Cavalleria 37 - POIMA
Tel. 971350142







El aceite de oliva suave es uno de los más
consumidos dentro de España. Es un aceite de
oliva refinado, en el cual se ha mezclado con
aceites de oliva vírgenes en menor proporción que
en el aceite de oliva intenso, conocido como aceite
de oliva de 1 grado, lo cual le otorga un menor
grado de acidez.

El aceite de oliva virgen extra es un aceite sin
refinar y es el aceite de oliva con mayor calidad
que se puede encontrar en el mercado. Hay
normas muy específicas que este tipo de aceite
tiene que cumplir para recibir la etiqueta «virgen
extra».

El aceite de girasol o aceite de maravilla es un
aceite de origen vegetal que se extrae del
prensado de las semillas del capítulo de la
planta de girasol, también llamado chimalate,
jáquima, maravilla, mirasol, tlapololote, maíz
de teja.

Tras la molturación de la aceituna, aproximadamente
el 20% del zumo extraído se convierte en aceite de oliva
en sus tres variedades. El 80% restante constituye el
llamado orujo graso húmedo o alpeorujo formado por
agua, piel, hueso y restos de aceite.8 

El orujo graso húmedo o alpeorujo se convierte en
aceite de orujo de oliva a través de un proceso de
extracción, refinado y finalmente de encabezado o
mezcla con una proporción de aceite de oliva virgen o
virgen extra.

Un aceite alto oleico es aquel que contiene en su
composición por lo menos un 75% de ácido oleico. Esta
característica hace que este tipo de aceites sea una
excelente opción en cualquier régimen alimenticio.
Comparado con el aceite de girasol clásico contiene tres
veces la cantidad de ácido oleico, siendo similar en
contenido al aceite de oliva virgen extra, con una sensible
diferencia: es más barato. 



Cornflakes Saboreco Copos de avena Saboreco





Espárrago de Navarra Pimientos de Lodosa Alcachofas de Tudela









Pechuga de pollo
laminada









Queso artesano semi curado elaborado con leche cruda
de vaca.
Queso artesano con una maduración de 2 a 5 meses, con
sabor suave y con un toque de sal.

Queso artesano curado con D.O.P. Mahón-Menorca
producido en la quesería den Vinent. Queso de
pasta dura, sabor salado y aromas intensos.

Queso artesano semicurado de leche
cruda de vaca, hecho con cerveza de
Menorca.

EDAM BARRA

DANABLUE

EDAM 
LONCHAS 1KG



BASICOS

SALMON AHUMADO PRECORTADO
SALMON AHUMADO PRECORTADO

BACALAO LOMO LARGO

BACALAO SALADO DESMIGADO











Ideal para relleno, baño y decoración

Elaboración en frío, rápido, fácil y de gran rendimiento

RATZEBURG CHIPS DARK (70%)  COBERTURAS LUBECA

PANNA COTTA "LA ORIGINAL" POSTRES FRÍOS - Mix para elaborar Panna Cotta





COULAND CHOCOLATE

TARTA YOGUR Y MANGO

TARTA BROWNIE

TARTA DE MERENGUE Y
DULCE DE LECHE

PASTEL DE QUESO
Y

ARANDANOS


